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I. IDENTIFICACAO DA DISCIPLINA:

NO DE HORAS-AULA

CcODIGO NOME DA DISCIPLINA TURMA SEMANAIS :I(J)E : ;;D}:E};gmlss-

TEORICAS PRATICAS
QMC5220 | Quimica Organica e Biologica A | 05503 3 2 90
II. PROFESSOR(ES) MINISTRANTE(S)/E-MAIL III. DIAS E HORARIOS DAS AULAS
Profa. Dra. Patricia Bulegon Brondani (p.b.brondani@ufsc.br) | Teéricas — 32 feira — das 07:30 as 10h (3.0730-3)
Horario de Atendimento: Tercas-feiras, 13:30-15:00h Sala Praticas - 3% feira — das 10:10 as 11:50h (3.1010-2)
QMC226 ou Lab 309, Departamento de Quimica

III. PRE-REQUISITO(S)

CODIGO NOME DA DISCIPLINA

QMC5223 Quimica Orgéanica Teérica B

IV CURSO(S) PARA O(S) QUAL(IS) A DISCIPLINA E OFERECIDA

Curso de Graduacao em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos.

V. EMENTA

Estudo das principais classes de compostos de interesse biolégico, mostrando sua acdo nos sistemas
vivos, visando proporcionar uma compreensdo basica da dinamica do metabolismo.

VI. OBJETIVOS

GERAL:

Estudar as principais classes de compostos de interesse biologico, mostrando sua ac¢do nos sistemas vivos,
visando proporcionar uma compreensao basica da dinamica do metabolismo.

ESPECIFICOS:

- Estudo das propriedades dos mono-, di- e polissacarideos. Formacido de Hemi- e Acetais. Reacoes dos
monossacarideos.

- Estudo das diferentes classes de lipideos. Reacdes dos triacilglicerdis. Sabdes e a reacao de saponificacao.

- Estudo da estrutura e das propriedades fisico-quimicas dos aminoacidos. Formacao das ligacées peptidicas e a
estrutura 1° das proteinas. Estrutura 2°, 3° e 4° das proteinas.

- Estudo dos diferentes tipos de catalise enzimatica. Topologia de uma enzima: sitio ativo, inibidor e ativador
enzimatico.

- Estudo das coenzimas e vitaminas. Reacdes que envolvem algumas coenzimas.

- Estrutura dos nucleosideos e nucleotideos. Estudo da estrutra do DNA e RNAs.

- Estudo das reacées de oxidorreducao envolvidas no anabolismo e catabolismo. Estudo das reacgoes catabdlicas
comuns.

VII. CONTEUDO PROGRAMATICO

AULAS TEORICAS

01. CARBOIDRATOS: Definigdo. Classificagéo e ocorréncia. Estruturas aciclicas dos principais monossacarideos.
Estrutura Ciclica: Hemiacetalizagcao e Hemicetalizacdo dos monossacarideos. Mutarrotagdo. Glicosideos. Reacdes
dos monossacarideos com fenilhidrazina, cianeto de hidrogénio e hidroxilamina. Reac¢des de Oxidag&o e Reducéo.
Dissacarideos e Polissacarideos. Derivados de interesse Biol6gico.

02. LIPIDEOS: Conceito e classificacéo. Graxas. Triacilglicerois. Ceras. Propriedades quimicas dos triacilglicerdis:
indice de iodo, hidrolise e saponificacdo, hidrogenacao, rancificagdo. Fosfolideos. Esterdides. Sabdes e
detergentes. Fosfolipideos e Esteroides.

03. AMINOACIDOS, PEPTIDEOS, PROTEINAS E ACIDOS NUCLEICOS: Introdug&o: conceito e classificacdo dos
aminodacidos. Aminoacidos naturais. Propriedades fisicas e quimicas dos aminoacidos. Estruturas primarias e
atividades biolégicas de poliamidas. Determinag&o da estrutura de peptideos. Proteinas. Acidos nucleicos,
nucleotideos e nucleoproteinas. Biossintese de proteinas.

04. ENZIMAS: Natureza quimica das enzimas. Classificacdo das enzimas. Cofatores. Propriedades cataliticas das
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enzimas: ativacao e inibicao.

05. OXIREDUCOES BIOLOGICAS: Introducéo. Energia para viver. Cadeia respiratdria. Ciclo de &cido citrico.

06. METABOLISMO: Dos Carboidratos, Lipideos e Proteinas: anabolismo e catabolismo. Inter-relacdo metabdlica.
Biossintese de aminoacidos. Vitaminas

AULAS EXPERIMENTAIS

01.Caracterizacdo de carboidratos: Prova de Molisch, Prova do lodo, Prova de Barfoed, Teste de Benedict, Prova
de Bial, Prova da Fermentagdo. Prova de Sliwanoff. Reagdo com &acido nitrico. Formacédo de osazonas. Teste
do iodo para amido. Determinacdo da atividade Otica da sacarose. Inversdo da sacarose e determinacdo da
atividade o6tica do acUcar invertido.

02.Identificagdo de agUcares: cada equipe de 3 alunos recebera 3 ou 4 amostras e através de testes utilizados no
experimento 1, devera identificar as suas amostras desconhecidas.

03. Determinacéo de agucares redutores no mel.

04 Método Quantitativo para a Determinacédo de Gordura no Leite (Método de Roese-Gottlieb).

05. Saponificacéo

06. - Isolamento da Caseina e da Lactose do Leite

07. Determinacéo espectrofotométrica do teor de proteina na cerveja

08. — Determinac¢éo do ponto isoelétrico da glicina

09. Atividade de Enzimas Proteoliticas

Cronograma (datas) sera definido no laboratério.

VIII. METODOLOGIA DE ENSINO / DESENVOLVIMENTO DO PROGRAMA

Aulas teédricas com uso de quadro, modelos moleculares e multimidia. Postagem no Férum da Graduacido ou
Moodle: exercicios, textos de livros e artigos e curiosidades relacionadas ao contetido programatico. Aulas
experimentais ministradas em laboratoério de ensino, realizacdo do experimento por grupos de alunos. Discussao de
preparacdo e resultados em grupo. Confeccado de relatérios relacionados ao contetido da disciplina. Os roteiros
praticos e o modelo de relatério serdo previamente disponibilizados aos alunos na forma de apostila ou via moodle,
assim como artigos cientificos relacionados ao tema.

IX. METODOLOGIA DE AVALIACAO

A avaliacédo total do desempenho na disciplina serd a somatéria das avaliagdes do contetdo tedrico e da parte pratica,

da seguinte forma:

Avaliac&o da Parte Teérica - valendo 70%

- Primeira Prova (35%) — 30/09

- Segunda Prova (35%) — 25/11

Avaliacdo da Parte Prética - valendo 30%

Relatorios das aulas praticas, pré-testes, participagao nas aulas de laboratorio, disciplina e frequéncia.

Obs. O aluno que faltar a alguma avaliagdo por motivo de salde terd o direito de fazer a prova mediante pedido de
avaliacdo a Chefia do Departamento de Quimica com apresentacao do atestado médico dentro do prazo de 3
(trés) dias Uteis ap0s a realizagdo da mesma (Art. 74 da Resolu¢do no 017/CUn/97 — UFSC), a ser realizada na
Ultima semana letiva.

Obs2. As datas das avaliagGes podem vir a sofrer alteracdes.

X. NOVA AVALIACAO

Os alunos que faltarem no dia da aplicacdo da prova terdo direito a fazé-la mediante a apresentagdo de uma
justificativa para a professora, dando entrada da justificativa no departamento de quimica até um prazo de 48
hs apds a aplicagdo da prova.

Os alunos com FS que obtiverem média final entre trés (3,0) e cinco e meio (5,5) terdo direito a uma nova
avaliacdo (Segunda Avaliacao) conforme previsto no Paragrafo 2° do Artigo 70 do Regulamento dos Cursos

de Graduagdo e sua nota final serd a média aritmética da média das notas das avaliagbes parciais e a nota
obtida na avaliacdo estabelecida no citado paragrafo.

XI. CRONOGRAMA

CRONOGRAMA TEORICO:
Data Conteldo H/A
12/08 Apresentacao do Plano de Ensino. Introducéo as Biomoléculas. Carboidratos e projecdes 3
19/08 Carboidratos: nomenclatura, hemiacetalizacédo, reatividade quimica e bioquimica 3
26/08 Carboidratos: aplicacbes, Nucleotideos, estrutura e aplicacdes 3
02/09 Lipideos: nomenclatura e classificacdo, aplicacdes 3

Pagina 2 de 3




09/09 Lipideos: reatividade quimica, biossintese 3
16/09 Semana académica CTA — Sem aulas 3
23/09 Exercicios e esclarecimentos de duvidas 3
30/09 Primeira Avaliacéo (P1) 3
07/10 Aminodcidos: estrutura, classificacdo, ponto isoelétrico, propriedades quimicas 3
14/10 Aminoécidos e formacéo de peptideos, propriedades e formacao da ligacdo amida 3
21/10 Proteinas: tipos e classificacao, estruturas, fungdes bioldgicas e enziméaticas 3
28/10 Enzimas: classificacdo, modelos enzimaticos, cinética e ciclos biolégicos g
04/11 Vitaminas e coenzimas, oxirreducdes, rotas e ciclos metabdlicos no organismo 3
11/11 Metabolismo e mecanismos 3
18/11 Duvidas e exercicios 3
25/11 Seqgunda Avaliacédo (P2) 3
02/12 Segunda chamada da P1 ou P2 3
08/12 Prova de Recuperacéo 3

XII. BIBLIOGRAFIA BASICA

1. BRUICE, P.Y. Quimica organica. 4® Ed., Vol. 2, Editora Pearson Prentice Hall, 2006. (Biblioteca Central e Setorial

do CFM)

2. McMURRY J. Quimica organica. 7* Ed., Combo, Ed. Cengage Learning, 2011. (Biblioteca Central e Setorial do
CFM)

3. SOLOMONS, T.W.G. Quimica organica. RJ: Livros Técnicos e Cientificos, 1996. v. 2. (Biblioteca Central e Setorial
do CFM)

4. LEHNINGER, A. L. Principios de bioquimica. SP: Sarvier, 2000. (Biblioteca Central)

XIII. BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

1. SOLOMONS, T.W.G. Quimica organica. RJ: Livros Técnicos e Cientificos, 1996. v. 2. (Biblioteca Central e
Setorial do CFM)

2. McMURRY. Organic Chemistry. 72 Ed., Livros Técnicos e Cientificos Editora S.A., vol.2, 2011. Capitulos 25,
26, 27, 28, 29. (Biblioteca Setorial do CFM)

3. BERG, Jeremy Mark; TYMOCZKO, John L.; STRYER, Lubert. Bioquimica. 5. ed. Rio de Janeiro (RJ):
Guanabara Koogan, 2004. 1059 p. ISBN 8527708728. Acervo: 577.1 B493b .
4. BERG, Jeremy Mark; TYMOCZKO, John L.; STRYER, Lubert. Bioquimica. 6. ed. Rio de Janeiro (RJ):

Guanabara Koogan, 2008. xxxix,1114p. ISBN - Acervo: 577.1 B493b 6.ed.

5. Robert K. Murray; Daryl K. Granner; Victor W. Rodwell. Harper - bioquimica ilustrada. 26 ed. McGraw Hill,
2006. Acervo: 577.1 H293.

6. MARY K. CAMPBELL E SHAWN O. FARRELL. Bioquimica. Cencage Learning. 2007. Acervo: 577.1 C189b.

7. DEVLIN, Thomas M. Manual de bioquimica com correlagées clinicas. S3o Paulo (SP): Edgard Blucher,
2007. 1186p. ISBN 9788521204060. Acervo: 577.1 M294,

8. MARZZOCO, Anita; TORRES, Bayardo Baptista. Bioquimica basica. 3. ed. Rio de Janeiro (RJ):
Guanabara Koogan, 2007. 1 CD-ROM. Acervo: 577.1 M393b 3.ed.
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