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PLANO DE ENSINO

SEMESTRE - 2024.2

1. IDENTIFICACAO DA DISCIPLINA:

CODIGO |NOME DA DISCIPLINA TURMA N° DE HORAS-AULA SEMANAIS TOTAL DE

TEORICAS | PRATICAS | EXTENSAO | HORAS-AULA
SEMESTRAIS
QMC5125 | Quimica Geral 02503A - 2h/a - 36 h/a
Experimental A

II. PROFESSOR(ES) MINISTRANTE(S) III. DIAS E HORARIOS DAS AULAS

Prof. Dr. Joao Paulo Winiarski Quinta-feira - 16:20

e-mail: joao.winiarski@ufsc.br

IV. PRE-REQUISITO(S)

CODIGO |NOME DA DISCIPLINA

QMC5150 |Quimica Geral e Inorganica

V. CURSO(S) PARA O(S) QUAL(IS) A DISCIPLINA E OFERECIDA

Curso de Graduacao em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos

VI. EMENTA

Matéria. Conceitos gerais. Teoria atomica. Estrutura atémica. Configuracao Eletronica. Orbital atémico.
Ligacées quimicas: ibnicas, covalentes, metalicas. Leis dos gases. Conceito de Mol. Funcdes quimicas.
Misturas. Solucdes. Concentracdo de solucdes. Equacdes quimicas. Reacdes redox. Introducdo ao
Equilibrio quimico; acidos e bases; pH. Calor de reacdo. Introducao a Termoquimica

VII. OBJETIVOS

GERAL: Desenvolver no aluno habilidades procedimentais em um laboratério quimico comum.
Correlacionar a experimentaciao aos conteudos conceituais desenvolvidos nas disciplinas
teoricas de Quimica Geral e Inorganica, bem como desenvolver a capacidade de resolver
problemas neste mesmo ambito.

VIII. CONTEUDO PROGRAMATICO

1. PROGRAMA TEORICO: Nio se aplica.

2. PROGRAMA PRATICO:

01. Medidas. algarismos significativos. Calibracao de instrumentos de medidas: termoémetros, pipetas,
balanca e outros;

02. Determinacao do ponto de fusdo de substancias. Curvas de aquecimento e resfriamento;
03. Termoquimica. Determinacao de calor de reacao e de calor de solidificacao;

04. Solubilidade;

05. Cromatografia;

06. Determinacao da massa molar de um gas. Efeito da pressao no ponto de ebulicao;

07. Reacoes de oxidacao e reducao;

08. Titulacao acido-base. Uso de indicadores acido-base;

09. Sintese e aplicacdo do alimen de aluminio e potassio;

10. Principio de Le Chatelier e equilibrio quimico;

11. Cinética de reac¢oes quimicas;

12. Da agua turva a agua clara: o papel do coagulante;

3. ATIVIDADES DE EXTENSAO: Nio se aplica.




IX. METODOLOGIA DE ENSINO / DESENVOLVIMENTO DO PROGRAMA

As aulas serao realizadas nos laboratorios de ensino de Quimica Basica do Departamento de Quimica —
Laboratorios 106 ou 108. O contetido programatico consiste de experimentos envolvendo os temas citados
na ementa da disciplina. Ao todo no semestre 2024.2 serdo realizados 12 experimentos. E obrigatério o
uso de jaleco, calcas compridas e sapatos fechados para a realizacdo das aulas praticas. O semestre
2024.2 tera 17 semanas letivas presenciais, iniciando-se em 26/08/2024.

X. METODOLOGIA DE AVALIACAO

A avaliacao dos estudantes sera realizada a partir de:

¢ Relatérios ou Questionarios ao final da experiéncia (RQ) PESO (40%)
Obs.: Quando da execucao de relatorios, estes deverao ser entregues através da
respostas a um questionario feito pelo professor a partir dos dados obtidos dos
experimentos realizados. A entrega devera ocorrer sempre no inicio da proxima aula.

¢ Duas Avaliacdes (Av) referentes aos contetidos programaticos
dos Blocos 1 e 2 do contetdo programatico, respectivamente. PESO (60%)
Obs.: As provas serdao aplicadas presencialmente, com duracao de 2,0 h/a. A sala
onde seraorealizadas as provas serao determinadas seguindo a disponibilidade de
espaco fisico.

Todas as avaliacgdes serao coerentemente desenvolvidas levando-se em consideracdo contetidos
conceituais e procedimentais trabalhados nos experimentos que envolvem as praticas desta
disciplina.

A meédia final (MF) sera obtida a partir da seguinte equacao:

MF = (0,6 x May) + (0, 4 x Mgq)
Mav» Média das Avaliacoes
Mro Média dos Relatorios e/ou Questionarios (n-1)

A auséncia na aula pratica implicara em nota zero ao relatério/questionario. Quanto ao
relatoério ou questionario, ficara a critério do professor definir a melhor forma de avaliacao
para cada experimento.

¢ O aluno que faltar alguma avaliacdo por motivo de satide tera o direito de fazer a Avaliacao Substitutiva
mediante pedido a Secretaria do Departamento de Quimica com apresentacao de atestado médico dentro
do prazo de 3 (trés) dias uteis apos a data da mesma (Art. 74, da Resolucéao no 017/CUn/1997). Essa
avaliacao sera realizada no final do semestre, no dia 20 de dezembro de 2024, com o conteudo
correspondente a prova que estara sendo reposta.

XI. NOVA AVALIACAO

De acordo com o Art. 70, § 20, da Resolucaon°®017/CUn/ 1997 (Regulamento dos Cursos
de Graduacao da UFSC) nao havera nova avaliacao.

XII. CRONOGRAMA

1. CRONOGRAMA TEORICO: nio se aplica

2. CRONOGRAMA PRATICO: Estudar na apostila, a parte teérica do experimento. Fazer o experimento.
Responder o relatério/questionario. O cronograma pode sofrer eventuais mudancas de acordo com a
disponibilidade do material/espaco para cada aula pratica, ja que estas seguem cronograma conjunto
com todas as disciplinas QMCS5125.

Data Contetudo H/A

1 29/08 |Apresentacdo do plano de ensino e orientacdes acerca do comportamento em 2

laboratério de ensino. Orientacdes de seguranca.

2 05/09 |Experimento 1: Medidas e Tratamento de Dados. 2




12/09 |Experimento 2: Determinacao do ponto de fusao de substancias.

19/09 [Experimento 3: Determinacéo de calor de reacao e de calor de solidificacao.

26/09 [Experimento 4: Solubilidade.

10/10 [Experimento 8: Titulacdo acido-base e o uso de indicadores acido- base.

17/10 |Atividades a serem definidas pelo professor

3
4
5
6 03/10 [Experimento 5: Cromatografia.
7
8
9

24/10 Avaliacao 1 (P1)

10 31/10 [Experimento 9: Alimen

IN| N N N N N N N N

11 07/11 |Semana Académica do Curso de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos

12 14/11 [Experimento 7: Reacdes oxidacdo-reducao.

13 21/11 [Experimento 10: Equilibrio quimico

14 28/11 [Experimento 12: Agua turva

15 05/12 [Experimento 6: Massa molar gas; Efeito pressao ponto de ebulicao

16 12/12 [Experimento 11: Cinética Quimica

N N N N NN

17 19/12 |Avaliacao 2 (P2)

XIII. BIBLIOGRAFIA BASICA

1. Apostila de experimentos da disciplina de QMC5125 — Quimica Geral Experimental A. Disponivel em:
https://gmcbasica.paginas.ufsc.br/files/2022 /11 /Apostila-QMC5125-v2023-2.pdf

2. BROWN, T.L.; LEMAY Jr, H.E.; BURSTEN, B.E. Quimica A Ciéncia Central. 9% ed. Editora Pearson,
2005.

3. KOTZ, J.; TREICHEL, P.M. Quimica Geral e Reacoes Quimicas. vol. 1 e 2. Traducao da 62 ed.,
Editora Cengage Learning, 2010.

4. RUSSELL, J.B.; Quimica Geral. MacGraw Hill, 2a ed., Editora Pearson, 1994.

XIV. BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

1. ATKINS, P.; JONES, L. Principios de Quimica. 3a ed., Editora Bookman, 2006.
2. LEE, J.D. Quimica Inorganica. Edgard Blucher Ltda, 1996.

Documento assinado digitalmente
Documento assinado digitalmente
JOAO PAULO WINIARSKI

Data: 12/08/2024 12:57:27-0300

CPF: ***.812.519-**
Verifique as assinaturas em https://v.ufsc.br

Valdir Rosa Correia

Data: 12/08/2024 13:53:11-0300

CPF: "**.244,539-**

Verifique as assinaturas em https://v.ufsc.br

Assinatura do Professor Assinatura do Chefe do Departamento

Aprovado no Colegiado do v, / cences

Em: / /




		2024-08-12T13:53:11-0300




