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I. IDENTIFICACAO DA DISCIPLINA:

N2 DE HORAS-AULA TOTAL DE
CODIGO |NOME DADISCIPLINA | TURMA SEMANAIS HORAS-AULA
TEORICAS PRATICAS | SEMESTRAIS
CAL5510 |Tecnologia de Amidos 3 - 54
I1. PROFESSOR(ES) MINISTRANTE(S)E-MAIL I11. DIAS E HORARIOS DAS AULAS
Alicia de Francisco e-mail: aliciadf@gmail.com Tercas: 09:10

VI. PRE-REQUISITO(S):

CODIGO |NOME DA DISCIPLINA

CAL 5502 | Operacdes Unitarias

V CURSO(S) PARA O(S) QUAL(IS) A DISCIPLINA E OFERECIDA

Curso de Graduacdo em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos

VI.EMENTA

Matérias-primas amilaceas, métodos de extracdo, estrutura e caracterizacdo dos granulos de amido.
Amidos modificados. Aplicacfes de amidos nativos e modificados na agroindustria.

VIl. OBJETIVOS

GERAL.: Conhecer as diferentes matérias-primas e processos de extracdo de amidos e suas aplicacoes.
Conhecer os diferentes métodos de producéo e as diferentes aplicagdes de amidos modificados.

ESPECIFICO:

-Conhecer as diferentes matérias primas amilaceas;

-Conhecer a estrutura dos amidos nativos e modificados, prevendo as suas funcionalidades;
-Conhecer o0s processos de obtencdo de amidos a partir de diferentes matérias primas;

-ldentificar padrdes de identidade e de qualidade em matérias-primas e produtos do amido;
-Definir os principais processos de producdo de amidos modificados;

-Conhecer as principais metodologias de analise de matérias primas, amidos nativos e modificados.
-Conhecer as principais aplica¢fes de amidos nativos e modificados.
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VIII. CONTEUDO PROGRAMATICO

PROGRAMA TEORICO:

1 Introdugdo

2 Histérico das aplicacdes do amido na indUstria de alimentos e em outros setores.
3.Bioquimica da sintese do amido, matérias primas.

4. Caracterizagdo e composi¢do dos granulos.

5.Métodos de extracdo

6. Propriedades viscoelasticas.

7. Métodos de analise

8. Amidos modificados

9. Amido resistente

10.Amido na alimentacdo humana

11. Aplicagdo de produtos amildceos na industria de alimentos.

IX. METODOLOGIA DE ENSINO / DESENVOLVIMENTO DO PROGRAMA

Aulas tedricas: Aulas expositivas e dialogadas com apresentacao audiovisual pelo professor dos temas.
Atividades extraclasse: incluem leitura de artigos cientificos atuais, e elaboracdo de seminarios.

X. METODOLOGIA DE AVALIACAO

e Serdo realizadas 2 avaliagdes tedricas (peso 8,0)
e Semindrios (peso 1,0)
e Presenca nas aulas (tera peso 1,0)

Férmula para calculo final: 5 ((P. 08) + (S. 0,1) + (Aa/Am). 0,1)), onde P=Média das provas tedricas e pratica, S=
média dos seminarios, Aa=aulas assistidas, Am= aulas ministradas. Sera considerado aprovado o aluno que
obtiver média final igual ou superior a seis (6), e que tenha frequéncia, no minimo, 75% das atividades da
disciplina. Os alunos que faltarem a (s) prova(s) deverdo proceder de acordo com a legislagdo vigente na UFSC.

X1. NOVA AVALIACAO

Conforme estabelece 0 82° do Art.70, da Resolugé@o n° 017/CUn/97, o aluno com frequéncia suficiente (FS) e média
das notas de avaliagdes do semestre entre 3,0 (trés virgula zero) e 5,5 (cinco virgula cinco) tera direito a uma nova
avaliacdo tedrica (cumulativa) no final do semestre. A nota final sera calculada através da média aritmética entre a
média das notas das avaliacGes parciais e a nota obtida na nova avaliacao.

X11. CRONOGRAMA TEORICO

Data Topico Hrs
27/08 | Introducéo 3
03/09 | Histéria e Generalidades 3
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10/09

Bioguimica da sintese do amido e Matérias primas amilaceas

17/09

Caracterizacdo dos granulos de amido e composi¢ao

24/09

Métodos de extracao

01/10

Propriedades viscoelasticas

08/10

Prova 1

15/10

Métodos de analise

22/10

Amidos modificados

29/10

Palestrante convidado

05/11

Amido na Alimenta¢do humana

12/11

SACTA

19/10

Aplicacdo de amilaceos na industria de alimentos

26/11

Amido resistente

03/12

Prova 2

10/12

Seminarios

17/12

Nova avaliagao
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XIV - BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

BORREL, BRENDAN. Stone Age sorghum found in African cave. Em:
https://www.nature.com/news/2009/091217/full/news.2009.1147.html
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TORRENCE, ROBIN & BARTON, HUW. Ancient Starch Research

https://books.qgoogle.com.br/books?hl=en&Ir=&id=2a8YDOAAOBAJ&o0i=fnd&pg=PT13&dg=+sta
rch+production+2016&o0ts=ixL 0DbxPO7&sig=0OINY Z4reAq-
JyPOqY BelKi7yX4#v=onepage&g=starch%20production%202016&f=false

CAGNATO, CLARISSA. Plants, People, and Archaeology. Em
http://clarissacagnato.weebly.com/resources.html

RODRIGUES DA SILVA, ALEXANDRE. Actividade da sacarose e amido nas plantas. Em:
https://www.coladaweb.com/biologia/botanica/atividade-da-sacarose-e-do-amido-nas-plantas

BECKLES, DIANE, M. & THITISAKSAKUL, MAYSAYA. Use of Biotechnology to engineer

starch in cereals. Em:

https://www.researchgate.net/publication/272182043 Use of Biotechnology to Engineer Starch in
Cereals

DOANE, W.M. Opportunity and Challenges New industrial uses of starch. Em:
https://pubag.nal.usda.gov/pubag/downloadPDF.xhtml?id=25280&content=PDF

SYMINGTON, CATHY. Nature's smallest factory: The Calvin cycle. Em:
https://www.youtube.com/watch?v=0UzMaoaXKaM
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