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I. IDENTIFICACAO DA DISCIPLINA:

N° DE HORAS-AULA
CODIGO | NOME DA DISCIPLINA TURMA ___SEMANAIS ;3::';2::5?_':{2;
TEORICAS | PRATICAS
QMC5220 Quimica Organica e Bioldgica A 04215 03 02 90 horas/aula

II. PROFESSOR(ES) MINISTRANTE(S)

Prof. Dr. Ricardo Ferreira Affeldt (ricardo.affeldt@ufsc.br)

III. PRE-REQUISITO(S)

CODIGO NOME DA DISCIPLINA

QMC5223 Quimica Organica Teobrica B

IV CURSO(S) PARA O(S) QUAL(IS) A DISCIPLINA E OFERECIDA

Curso de Engenharia de Alimentos / Curso de Graduagdo em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos

V. EMENTA

Estudo das principais classes de compostos de interesse bioldgico, mostrando sua agdo nos sistemas vivos,
visando proporcionar uma compreensdo basica da dindmica do metabolismo.

VI. OBJETIVOS

GERAL: Estudar as principais classes de compostos de interesse biolégico, mostrando sua agao nos sistemas
vivos, visando proporcionar uma compreensdo basica da dinamica do metabolismo.

ESPECIFICOS:

- Estudo das propriedades dos mono-, di- e polissacarideos. Formacao de Hemicetais e Acetais. Reagdes dos
monossacarideos.

- Estudo das diferentes classes de lipideos. ReacGes dos triacilglicerdis. Sabdes e a reacdo de saponificagdo.

- Estudo da estrutura e das propriedades fisico-quimicas dos aminoacidos. Formacgdo das ligacGes peptidicas e
a estrutura 1° das proteinas. Estrutura 2°, 3° e 4° das proteinas.

- Estudo dos diferentes tipos de catalise enzimatica. Topologia de uma enzima: sitio ativo, inibidor e ativador
enzimatico.

- Estudo das coenzimas e vitaminas. Reagdes que envolvem algumas coenzimas.

- Estrutura dos nucleosideos e nucleotideos. Estudo da estrutura do DNA e RNAs.

- Estudo das reagdes de oxirredugao envolvidas no anabolismo e catabolismo. Estudo das reagGes catabdlicas
comuns.

VII. CONTEUDO PROGRAMATICO

1. PROGRAMA TEORICO:

01. CARBOIDRATOS: Definicdo. Classificagdo e ocorréncia. Estruturas aciclicas dos principais monossacarideos. Estrutura
Ciclica: Hemiacetalizacdo e Hemicetalizacdo dos monossacarideos. Mutarrotacdo. Glicosideos. Reagdes dos monossacarideos
com fenilhidrazina, cianeto de hidrogénio e hidroxilamina. ReacGes de Oxidacdo e Reducdo. Dissacarideos e Polissacarideos.
Derivados de interesse Bioldgico. .

02. LIPIDEOS: Conceito e classificagdo. Acidos graxos. Triacilglicerois. Ceras. Propriedades quimicas dos triacilglicerdis:
Indice de iodo, hidrélise e saponificacdo, hidrogenagdo, rancificagdo. Fosfolideos. Esteréides. SabBes e detergentes. (6 aulas)
03. AMINOACIDOS, PEPTIDEOS E PROTEINAS: Introdugdo: conceito e classificagdo dos aminoacidos. Aminoacidos naturais.
Propriedades fisicas e quimicas dos aminoacidos. Estruturas primarias e atividades bioldgicas de poliamidas. Determinacdo
da estrutura de peptideos.

04. ENZIMAS, COENZIMAS E VITAMINAS: Natureza quimica das enzimas. Classificagdo das enzimas. Co-fatores.
Propriedades cataliticas das enzimas: ativagdo e inibicdo. Vitaminas: A, B, C, D, E, K — Quimica, distribuicdo e fontes
alimenticias. Influéncia no metabolismo. ManifestagBes de caréncia.

05. ACIDOS NUCLEICOS: Nucleosideos, nucleotideos e nucleoproteinas. Biossintese de proteinas.

06. METABOLISMO/OXIREDUCOES BIOLOGICAS: Introducdo. Energia para viver. Cadeia respiratéria. Ciclo de

acido citrico. Visao geral sobre anabolismo e catabolismo. Inter-relagdo metabdlica.

2. PROGRAMA PRATICO:
01. Caracterizacao de carboidratos: Prova de Molisch, Prova do Iodo, Prova de Barfoed, Teste de Benedict, Prova de Bial,
Prova da Fermentacdo. Prova de Seliwanoff. Reacdo com acido nitrico. Formacdo de oxazonas. Teste do iodo para amido.
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Determinagédo da atividade dtica da sacarose. Inversdo da sacarose e determinacgdo da atividade 6tica do acucar invertido.
02. Identificagdo de agUcares: identificar aglicares em amostras desconhecidas.
03. Determinagao de agucares redutores no mel.

04. Extracdo da trimiristina da noz-moscada e identificacdo.

05. Sabdes e detergentes. Saponificacdo de gorduras.

06. Determinacgdo de gordura no leite.

07. Dosagem de colesterol em massa.

08. Determinacdo do Teor de caseina e lactose no leite.

09. Separacdo e identificacdo de aminoacidos.

10. Determinacdo do teor de proteinas em cerveja.

11. Redugdo enzimatica de substratos carbonilados.

12. Extracdo da protoporfirina IX da casca do ovo.

13. Isolamento do DNA de frutas.

VIII. METODOLOGIA DE ENSINO / DESENVOLVIMENTO DO PROGRAMA

Aulas teorico-expositivas em quadro com recursos multimidia presenciais semanais em horario pré-definido
pela disciplina. Exercicios, videos, foruns de discussdo de texto e artigo cientificos dentre outras atividades
disponibilizadas na plataforma Moodle, exclusiva aos alunos regularmente matriculados, proporcionando maior
dinamica aos assuntos referentes a disciplina e a integralizacdo da carga hordaria. OBS: Os materiais da
disciplina, disponibilizados e registradas na Plataforma do Ambiente Virtual de Aprendizagem Moodle, sdo para
uso exclusivo dos estudantes regularmente matriculados na disciplina no semestre vigente.

Aulas Experimentais presenciais nos laboratérios de Quimica Organica. Os alunos serdo divididos em grupos de
até 3 componentes. As unidades de estudo serdo desenvolvidas com base nos conhecimentos prévios
adquiridos nas disciplinas QMC 5230 Quimica Organica Experimental I e QMC5223 Quimica Orgénica Tedrica B
e nos que estardo sendo adquiridos na parte tedrica desta disciplina.

IX. METODOLOGIA DE AVALIAGAO

A cada categoria de avaliagdo serdo atribuidos pesos, sendo a nota da parte tedrica correspondente a 60% do
total e a parte experimental a 40% do total da nota final. A nota final calculada mediante a seguinte formula:

Nota Final = [P1x 0,2 + P2x 0,2 + SAx 0,2+ MRx 0,3 + PA X 0,1]

Na parte teorica, cada area contarda com uma avaliacdo (P1, P2) incluindo atividades avaliativas no Ambiente
Virtual Moodle, além do seminario em grupos (SA) em datas a combinar. A parte experimental correspondera
a média aritmética dos relatérios (MR) e da participagdo nas aulas de laboratorio, disciplina e frequéncia
(PA).

CONSIDERACOES IMPORTANTES:

De acordo com a Resolugdo 17/CUn/97 - Capitulo IV - Secdo I - Artigo 72 - A nota minima de aprovacdo em cada disciplina
é 6,0 (seis virgula zero).

De acordo com a Resolugdo 17/CUn/97 - Capitulo IV — Segdo I - Artigo 70 - § 40 - Ao aluno que ndo comparecer as
avaliagOes ou ndo apresentar trabalhos no prazo estabelecido sera atribuida nota 0 (zero).

De acordo com a Resolugdo 17/CUn/97 - Capitulo IV - Segdo I - Artigo 74. O aluno, que por motivo de forca maior e
plenamente justificado, deixar de realizar avaliagcGes previstas no plano de ensino, devera formalizar pedido de avaliagdo a
Chefia do Departamento de Ensino ao qual a disciplina pertence, dentro do prazo de 2 (dois) dias Uteis.

OBS: Aulas experimentais sdo consideradas avaliagées, sendo necessario justificar a auséncia, de acordo com o
item anterior. Ndo é possibilitado ao aluno ausente na aula experimental apresentar relatério da pratica.

REVISAO DA AVALIACAO
Segundo a Resolugdo 017/CUn/97 em seu Art. 73, é facultado ao aluno requerer ao Chefe do Departamento a revisdo da
avaliacdo, mediante justificativa circunstanciada dentro de 02 (dois) dias (teis, apos a divulgagdo do resultado.

X. NOVA AVALIACAO

O aluno com frequéncia suficiente e média do semestre entre 3,0 e 5,5 tera direito a uma nova avaliagdo no final do
semestre (prova de recuperacgdo). O conteudo da prova de recuperagdo compreendera todo o conteido ministrado durante o
semestre. A nota final da disciplina para os alunos que efetuarem prova de recuperacdo sera a média aritmética entre a nota
final do semestre e a nota da prova de recuperagdo do conteldo total. Sera considerado aprovado o aluno que obtiver nota
final da disciplina igual ou superior a seis (6,0). Os critérios de arredondamento de nota serdo aqueles previstos no
Regulamento dos Cursos de Graduagao da UFSC.

Observagdo: O aluno que faltar alguma avaliagdo por motivo de saude terd o direito de fazer a prova mediante pedido de
avaliacdo a Chefia do Departamento de Quimica com apresentacdo do atestado médico dentro do prazo de 03 (trés) dias
ateis apds a realizacdo da mesma (Art. 74 da Resolugdo no 017/CUn/97 - UFSC). Essa avaliagdo sera realizada no final no
semestre, antes da data da prova de recuperacdo com o contelido correspondente a prova que estara sendo reposta.
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XI. CRONOGRAMA

1. CRONOGRAMA TEORICO (18 aulas)

Data Conteldo H/A
12/03 Apresentagdo do Plano de Ensino. Introdugdo a Quimica Orgénica Biomolecular e | 3
o0 meio fisioldgico. Importdncia da bioguimica no contexto histérico e atualidades.
19/03 Acidos Nucleicos: estrutura e reatividade. Biotecnologia. Composicdo quimica do | 3
virus.
26/03 Carboidratos: Estrutura e projecdes. Reacao de Hemiacetalizacdo. 3
02/04 Carboidratos: Reatividade dos monossacarideos. 3
09/04 Carboidratos: Reagdes de glicosilacdo. Reatividade e aplicagdes de di e | 3
polissacarideos.
16/04 Lipidios: Classificacdo, representacao, propriedades e reatividade de derivados | 3
de acidos graxos.
23/04 Lipidios: Estrutura e reacGes de terpenos e esterdides. Biossintese de lipidios. 3
30/04 PRIMEIRA AVALIACAO (P1) 3
07/05 Revisdo sobre o meio fisioldgico. Aminoacidos: estrutura, representagdo e | 3
propriedades quimicas.
14/05 Peptideos: estrutura, sintese organica e biossintese. 3
21/05 Proteinas: estrutura, classificacdo e bancos de dados 3
28/05 Enzimas: classificacdes, bancos de dados, coenzimas, aplicacdes em sintese. 3
04/06 Enzimas: cinética e catalise. Metabolismo. 3
11/06 Mecanismos enzimaticos e ciclos cataliticos. 3
18/06 Tdpicos em quimica medicinal. 3
25/06 SEGUNDA AVALIACAO (P2) 3
02/07 Fechamento do curso e avaliacdo das atividades. 3
09/07 PROVA DE REPOSICAQ 3

2. CRONOGRAMA PRATICO

14/03 Apresentacdo do laboratério, instructes e formacdo dos grupos 2
21/03 Isolamento do DNA de frutos 2
28/03 Identificacdo de Carboidratos (Parte I - monossacarideos) 2
04/04 Identificagcdo de Carboidratos (Parte II - di e polissacarideos) 2
11/04 Acucares redutores no mel 2
18/04 Identificacdo de Carboidratos desconhecidos 2
25/04 Extracdo da trimiristina da noz moscada 2
02/05 Determinacdo da gordura no leite 2
09/05 Semana da primeira avaliacao 2
16/05 Extracdo da caseina do leite 2
23/05 Determinacdo do ponto isoelétrico da glicina 2
06/06 Quantificacdo de proteinas na cerveja 2
13/06 Reducdo enzimatica utilizando fermento de pdo 2
20/06 Extracdao da protoporfirina da casca do ovo 2
27/06 Semana da segunda avaliacdo 2
04/07 Semana da segunda avaliacdo 2
11/07 Reposicdo de experimentos 2

OBSERVACAO: Os cronogramas teéricos e praticos poderao sofrer alteracées visando melhor
adequacdo ao andamento do semestre.

XII. BIBLIOGRAFIA BASICA

01 - LEHNINGER, A. L. Principios de bioquimica. SP: Sarvier, 2000. (Biblioteca Central)

02 - BRUICE, P.Y. Quimica organica. 42 Ed., Vol. 2, Editora Pearson Prentice Hall, 2006. (Biblioteca Central e
Setorial do CFM)

03 - McMURRY J. Quimica organica. 72 Ed., Combo, Ed. Cengage Learning, 2011. (Biblioteca Central e
Setorial do CFM)

04 - SOLOMONS, T.W.G. Quimica organica. RJ: Livros Técnicos e Cientificos, 1996. v. 2. (Biblioteca Central e
Setorial do CFM)

XIII. BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

01 - UCKO, David A. Quimica para as ciéncias da saude: uma introducao a quimica geral, organica e
bioldgica. 2. ed. S3o Paulo: Manole, 1992.

02 - BARREIRO, Eliezer J.; FRAGA, Carlos Alberto Manssour. Quimica medicinal: as bases moleculares da
acao dos farmacos. 2. ed. Porto Alegre: Artmed, 2008.

03 - LAZZAROTTO, M. Fundamentos de quimica organica: ciéncias da vida e saude. 1. ed. Porto Alegre:
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Paco Ed, 2016.

04 - CAMPBELL, M. K. Bioquimica. Volume 1 - Bioquimica basica. 52 Ed. Editora Thomsom Learning, 2007
05 - UIEARA, M. Quimica organica e biolégica. Editora UFSC, 2001.

06 - KOOLMAN, J. Color atlas of biochemistry. Stuttgart: Thieme, 1996.

07- Soderberg, Timothy, Organic Chemistry with a Biological Emphasis Volume I (2019). Chemistry

Publications. (Disponivel em https://digitalcommons.morris.umn.edu/chem_facpubs/1).
08 - Soderberg, Timothy, Organic Chemistry with a Biological Emphasis Volume II (2019). Chemistry

Publications. (Disponivel em https://digitalcommons.morris.umn.edu/chem_facpubs/2).

09 - Demais artigos cientificos e textos didaticos de livre acesso, publicados na Plataforma Moodle.

) - Documento assinado digitalmente
Documento assinado digitalmente
RICARDO FERREIRA AFFELDT
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