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CRONOGRAMA DE REPOSIÇÃO 

SEMESTRE - 2024.1 
 
I. IDENTIFICAÇÃO DA DISCIPLINA: 

CÓDIGO NOME DA 
DISCIPLINA 

TURMA NO DE HORAS-AULA 
SEMANAIS 

TOTAL DE 
HORAS- AULA 
SEMESTRAIS 

TEÓRICAS PRÁTICAS 

CAL 5402 Bioquímica de 
Alimentos II 

07503 4  72 

 

REPOSIÇÃO DE ATIVIDADES EM VIRTUDE DA GREVE DOCENTE OU DA PARALISAÇÃO 

ESTUDANTIL DE 2024-1 

OBS: Detalhar todas as datas das atividades do semestre 2024-1, contemplando as que já foram 

ministradas (pré-greve), bem como o detalhamento das atividades de reposição (pós-greve) 

DATA CONTEÚDO H/A 
MODALIDADE (P ou R)* 

 

Prof Jane 

11/03 Apresentação do plano e introdução à 
disciplina 

2 P 

14/03 Lipídios Simples 2 P 

18/03 Lipídios Simples 2 P 

21/03 AGE e relação ômega-6/ ômega-3 na dieta 2 P 

25/03 Ácidos Graxos Trans e CLA 2 P 

28/03 Lipídios compostos 2 P 

01°/04 Lipídios derivados 2 P 

04/04 Lipídios derivados 2 P 

08/04 Prova I 2 P 

11/04 Rancidez hidrolítica 2 P 

15/04 Rancidez oxidativa 2 P 

18/04 Oxidação 2 P 

22/04 Termo-oxidação 2 P 

25/04 Seminários sobre aditivos alimentares 2 P 

29/04 Seminários sobre aditivos alimentares 2 P 

02/05 Seminários sobre aditivos alimentares 2 P 

06/05 Seminários sobre aditivos alimentares 2 P 

09/05 Prova II 2 P 

Prof Manuela 

20/06 Enzimas: Características, classificação, 

nomenclatura 

2 P 

24/06 Enzimas: Estudo dirigido avaliativo sobre 

características, classificação, nomenclatura 

2 R 

27/06 Enzimas: Estudo dirigido avaliativo sobre 

características, classificação, nomenclatura 

2 R 

01/07 Enzimas: Dúvidas sobre características, 
classificação, nomenclatura. Conteúdo sobre fontes 

de produção. Imobilização. 

2 P 

04/07 Enzimas: Cinética enzimática 2 P 

06/07 
(sábado) 

Estudos dirigidos avaliativos sobre cinética 

enzimática. 

2 R 

08/07 Enzimas: Inibição enzimática 2 P 

11/07 Dúvidas para P III. 

Prova III 

2 

2 

P 

R 

15/07 Transformações desejáveis e indesejáveis das 

enzimas  nos alimentos: Proteases 

2 P 

mailto:cta.cca@contato.ufsc.br
http://www.cta.ufsc.br/


Página 2 de 2 
 

18/07 Transformações desejáveis e indesejáveis das 

enzimas  nos alimentos: Carboidrases 

2 P 

22/07 Transformações desejáveis e indesejáveis das 

enzimas     nos alimentos: Lipases 

2 P 

25/07 Transformações desejáveis e indesejáveis das 

enzimas  nos alimentos: Oxidorredutases. 
Fermentações 

2 P 

27/07 

(sábado) 

Estudo dirigido 4 R 

29/07 Dúvidas para P IV 
Prova IV 

2 
2 

P 

R 

01°/08 Nova avaliação 2 P 

*P = atividade realizada de forma presencial. R = atividade realizada de forma remota. 

 
 

 

      
Assinatura do(a) Professor(a) 
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