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PLANO DE ENSINO 

SEMESTRE - 2023.1 
 

I. IDENTIFICAÇÃO DA DISCIPLINA:  

CÓDIGO NOME DA DISCIPLINA TURMA 

NO DE HORAS-AULA 

SEMANAIS 
TOTAL DE HORAS-

AULA SEMESTRAIS 
TEÓRICAS PRÁTICAS 

CAL5410 

Análise de Substâncias 

Tóxicas e Outros 
Contaminantes Alimentares 

07503 3 1 72 h/a 

 

II. PROFESSOR(ES) MINISTRANTE(S)/E-MAIL III. DIAS E HORÁRIOS DAS AULAS 

1. Profa Dra. Silvani Verruck (silvani.verruck@ufsc.br)  

Atendimento: Sexta-feira: 15:30-17h  
Terça-feira: 8:20h às 11:50h 

 

IV. PRÉ-REQUISITO(S) 

CÓDIGO NOME DA DISCIPLINA 

CAL5506 Análise Química dos Alimentos Terça-feira: 8:20h às 11:50h 

 

V CURSO(S) PARA O(S) QUAL(IS) A DISCIPLINA É OFERECIDA 

Curso de Graduação em Ciência e Tecnologia de Alimentos 

 

VI. EMENTA 

Substâncias tóxicas naturais: Micotoxinas: aflatoxinas, ocratoxinas, zearalenona, esterigmatocistina, 

toxinas do ergot, citrinina, tricotecenos. Ficotoxinas. Outras toxinas. Substâncias tóxicas sintéticas: 

Agrotóxicos, metais pesados, aditivos como contaminantes alimentares. Contaminantes em produtos de 

origem animal: antibióticos, hormônios e outros. Metodologia de análise. 
 

 

VII. OBJETIVOS 

GERAL: Oferecer ao aluno os conhecimentos necessários para realizar análise qualitativa e, 

principalmente, quantitativa de substâncias tóxicas, resíduos e contaminantes químicos de importância 
encontrados em alimentos in natura e processados. 

 
ESPECÍFICOS:  

- Introduzir conceitos e técnicas de análise de substâncias tóxicas em alimentos;  

- Conhecer a fundamentação básica sobre ficotoxinas;  

- Informar sobre a legislação aplicada às ficotoxinas; 

- Capacitar o aluno para a realização de análises de ficotoxinas em alimentos;  

- Capacitar o aluno para o tratamento de dados de análises de ficotoxinas em alimentos; 
- Informar sobre os princípios básicos da cinanotoxina e do tremetol; 

- Conhecer a fundamentação básica sobre substâncias tóxicas presentes em cogumelos e plantas 

terrestres;  

- Informar sobre a legislação aplicada às substâncias tóxicas presentes em cogumelos e plantas 

terrestres; 
- Compreender conceitos e técnicas de análise de substâncias tóxicas presentes em cogumelos e plantas 

terrestres; 

- Introduzir conceitos e técnicas de análise de micotoxinas em alimentos;  

- Informar sobre a legislação aplicada às micotoxinas; 

- Conhecer a fundamentação teórica básica sobre aflatoxinas, ocratoxina, zearalenona, 

esterigmatocistina, toxinas do ergot, citrinina, etricotecenos;  
- Capacitar o aluno para a realização de análises de micotoxinas em alimentos; 

mailto:silvani.verruck@ufsc.br
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- Introduzir conceitos e técnicas de análise de substâncias tóxicas sintéticas em alimentos;  
- Conhecer a fundamentação teórica básica sobre resíduos e contaminantes químicos de alimentos;  

- Informar sobre a legislação aplicada aos resíduos e contaminantes químicos de alimentos;  

- Conhecer a fundamentação teórica básica sobre resíduos e contaminantes químicos em produtos de 

origem animal;  

- Capacitar o aluno para a realização de análise de antibióticos em alimentos; 
- Conhecer a fundamentação teórica básica sobre metais pesados em alimentos;  

- Informar sobre a legislação aplicada aos metais pesados em alimentos; 

- Capacitar o aluno para a realização de análise de metais pesados em alimentos;  

- Conhecer a fundamentação teórica básica sobre resíduos de agrotóxicos em alimentos;  

- Informar a legislação aplicada aos resíduos de agrotóxicos em alimentos; 

- Introduzir conceitos e técnicas de análise de agrotóxicos em alimentos; 
- Conhecer a fundamentação teórica básica sobre aditivos químicos como resíduos ou contaminantes 

em alimentos;  

- Informar a legislação aplicada aos aditivos químicos como resíduos ou contaminantes em alimentos; 

- Introduzir conceitos e técnicas de análise de aditivos químicos como resíduos ou contaminantes em 

alimentos. 
 

 

VIII. CONTEÚDO PROGRAMÁTICO 

1. PROGRAMA TEÓRICO: 

Tópico 1: Substâncias Tóxicas Naturais  

1. Micotoxinas  

- Principais Micotoxinas  
- Fatores que favorecem o Desenvolvimento de Fungos e Produção de Micotoxinas  

- Fungos Produtores  

- Estocagem de Alimentos  

- Legislação Nacional e Internacional  

- Fatores que favorecem a produção, fungos produtores, alimentos passíveis de contaminação e 

metodologia de análise para: Aflatoxinas, Ocratoxina, Zearalenona, Esterigmatocistina, Toxinas do 
Ergot, Citrinina, Tricotecenos.  

 

2. Ficotoxinas  

- Introdução às substâncias tóxicas naturais  

- Legislação  
- Toxina paralítica de mariscos  

- Toxina neurotóxica de mariscos  

- Toxina diarreica de mariscos  

- Toxina Amnésica de Marisco   

- Toxinas azaspiracidas de mariscos  

- Intoxicação por Ciguatera  
- Intoxicação por Tetrodotoxina  

- Toxina escombroide  

- Noções sobre análises para a determinação de ficotoxinas 

 

3. Fitotoxinas  
- Glicosídeos Cianogênicos  

- Furocumarinas  

- Lectinas  

- Glicoalcaloides  

- Alcaloides de pirrolizidina  

- Ácido oxálico  
- Fitatos  

 

 

Tópico 2: Substâncias tóxicas produzidas no processamento de alimentos. 

4. Substâncias produzidas durante o processamento 
- Acrilamida  

- Furanos 
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- Benzeno 
- Carbamato de etila 

- Aminas heterocíclicas 

- Hidrocarbonetos policíclicos aromáticos 

- 3-Monocloropropano-1,2-diol (3-MCPD) 

- Nitrosaminas  
 

Tópico 3: Resíduos e contaminantes químicos de alimentos 

 

6. Resíduos e contaminantes em Produtos de Origem Animal  

- Plano Nacional de Controle de Resíduos e Contaminantes—PNCRC 

- Resíduos de medicamentos  
- Promotores de crescimento 

 

7. Metais pesados  

- Principais Metais Pesados  

- Migrantes de embalagens 
- Legislação e Limite Máximo Permitido  

 

8. Agrotóxicos  

- Tipos  

- Classificação: Inseticidas, Herbicidas, Fungicidas e Molusquicidas  

- Grupos: Organoclorados, Organofosforados e Outros  
- O Uso de Agrotóxicos no Brasil e Situação Internacional 

- Legislação  

- Programa de Análise de Resíduos de Agrotóxicos em Alimentos (PARA)  

 

9. Aditivos como contaminantes  
- Principais aditivos  

- Legislação  

- Programa Nacional de Monitoramento de Aditivos e Contaminantes em Alimentos—PROMAC 

 

2. PROGRAMA PRÁTICO: 

 
- Análise de substâncias tóxicas presentes naturalmente em plantas  

- Análise de micotoxinas 

- Análise de biotoxinas marinhas  

- Análise de resíduos de agrotóxicos em alimentos  

 

 

IX. METODOLOGIA DE ENSINO / DESENVOLVIMENTO DO PROGRAMA 

 

Aulas teóricas: Aulas teóricas expositivas com a utilização de slides, projetadas por meio de data show. 

As aulas propostas serão abordadas de forma dinâmica e interativa buscando explorar o pensamento 

crítico e a construção do conhecimento do aluno, através de discussões e exemplos dados em sala de 

aula. Paralelamente serão utilizados quadro e pincel para complementar com informações relevantes ao 
assunto em questão. 

 

Aulas práticas: serão realizadas atividades relacionadas aos temas: Análise de substâncias tóxicas 

naturalmente presentes em plantas; micotoxinas; Análise de substâncias tóxicas produzidas no 

processamento de alimentos; Análise de agrotóxicos; análise de biotoxinas marinhas 

 
      Não será permitido o uso de celular ou qualquer outro equipamento eletrônico (tablet ou notebook) 

em sala de aula, bem como durante as aulas práticas em laboratório, a não ser quando solicitado pelo 

professor. 

      O uso de jaleco, calça comprida, sapatos fechados e cabelo preso é obrigatório nas aulas práticas. 

      Todas informações referentes a esta disciplina estarão disponíveis no site www.moodle.ufsc.br 
 

OBS: O material disponibilizado na Plataforma Moodle da disciplina Análise de Substâncias Tóxicas e 

http://www.moodle.ufsc.br/
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Outros Contaminantes Alimentares será para uso exclusivo dos alunos matriculados regularmente na 
disciplina CAL5410 no semestre 2023.1 não sendo permitido divulgação e/ou gravação do material. 

 

 

X. METODOLOGIA DE AVALIAÇÃO 

A nota final da disciplina será calculada de acordo com a seguinte equação: 
 
Média final = Média das Avaliações teóricas (peso 6) + relatório (peso 2) + seminário (peso 
1) + Listas de exercícios (peso 1) 
 
Avaliações teóricas - Serão realizadas duas avaliações teóricas. A média das duas avaliações 
realizadas terá peso 6 no cômputo final da nota. 
 
Artigo – Um (01) artigo sobre contaminantes emergentes em alimentos e água. Esta atividade 
terá peso 2 no cômputo final da nota. 
 
Seminário– Um (01) seminário, avaliado conforme roteiro próprio. O seminário será feito em 
grupo. O seminário terá peso 1 no cômputo final da nota. 
 
Listas de exercícios e relatórios das aulas práticas – As listas de exercícios terão peso 1 
cômputo final da nota. 
 
Será considerado aprovado o aluno que obtiver média igual ou superior a 6,0 e frequência 
mínima de 75%.  
Os alunos que não realizarem a avaliação deverão proceder de acordo com a legislação vigente 
na UFSC. 
  
Considerações Importantes: 
De acordo com a Resolução 17/CUn/97 – Capitulo IV – Seção I – Artigo 72 – A nota mínima de 
aprovação em cada disciplina é 6,0 (seis vírgula zero). 
De acordo com a Resolução 17/CUn/97 – Capítulo IV – Seção I – Artigo 70 – § 40 – Ao aluno 
que não comparecer às avaliações ou não apresentar trabalhos no prazo estabelecido será 
atribuída nota 0 (zero). 
De acordo com a Resolução 17/CUn/97 – Capítulo IV – Seção I – Artigo 74. O aluno, que  por 
motivo de força maior e plenamente justificado, deixar de realizar avaliações previstas no plano 
de ensino, deverá formalizar pedido de avaliação à Chefia do Departamento de Ensino ao qual 
a disciplina pertence, dentro do prazo de 2 (dois) dias úteis. 
 

 

XI. NOVA AVALIAÇÃO 

   Esta disciplina envolve trabalho prático em laboratório e, conforme estabelece a Resolução 
17/CUn/97, não haverá nova avaliação para as práticas. 

 

XII. CRONOGRAMA  

1. CRONOGRAMA TEÓRICO:  

Data Conteúdo H/A Professor 

07/03 Apresentação do Plano de Ensino. Introdução à 

disciplina. 

 

4 Silvani 

14/03 Toxicocinética  4 Silvani 

21/03 Toxicodinâmica 4 Silvani 
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28/03 Micotoxinas 4 Silvani 

04/04 Aula prática micotoxinas 4 Silvani 

11/04 Fitotoxinas 4 Silvani 

18/04 Biotoxinas aquáticas 4 Silvani 

25/04 Visita técnica - MAPA 4 Silvani 

02/05 Avaliação 1 4 Silvani 

09/05 Substâncias tóxicas produzidas durante o processamento 

de alimentos 

4 Silvani 

19/05 Resíduos e contaminantes em Produtos de Origem 

Animal 

4 Silvani 

23/05 Metais pesados 4 Silvani 

30/05 Agrotóxicos 

 

4 Silvani 

06/06 Aula prática Cianeto/Paraquat  4 Silvani 

13/06 Seminários  

 

4 Silvani 

20/06 Aditivos como contaminantes 4 Silvani 

27/06 Avaliação 2 4 Silvani 

04/07 Fechamento e divulgação de notas 4 Silvani 
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GUNT28/03HER, Francis A. (Org.). Residue Reviews Residues of Pesticides and other Foreign Chemicals 
in Foods and Feeds / Rückstands-Berichte Rückstände von Pesticiden und Anderen Fremdstoffen in 
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*Bibliografia básica pode ser baixada gratuitamente via Portal Periódicos CAPES no endereço 
eletrônico: www.periodicos.capes.gov.br através do login institucional do aluno vinculado à 
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Vigilância Sanitária, 2017. Disponível em: http://portal.anvisa.gov.br . Acesso em: 11 ago. 2020. 

CAMPOS HONORATO, Thatyan; BATISTA, Elga. Aditivos alimentares: aplicações e toxicologia Food 
additives: applications and toxicology. Revista Verde de Agroecologia e Desenvolvimento Sustentável, 
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em: <http://www.periodicos.capes.gov.br>. Acesso em: 11 ago. 2020. 
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