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Coordenadoria do Curso de Graduagao em
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PLANO DE ENSINO

SEMESTRE - 2020.2

Plano de Ensino elaborado em carater excepcional para substituicao das aulas
presenciais por atividades pedagédgicas nao presenciais, enquanto perdurar a pandemia
do novo coronavirus - COVID-19, em observancia a Resolucio Normativa
n.140/2020/CUn, de 21 de julho de 2020.

I. IDENTIFICACAO DA DISCIPLINA:

NS DE HORAS-AULA
CODIGO | NOME DA DISCIPLINA TURMA __ SEMANAIS :8::;;515};91‘1&%
TEORICAS | PRATICAS
ZOT 7108 | Morfo-Fisiologia Animal 03503 3h - 54h
II. PROFESSOR(ES) MINISTRANTE(S) III- Dias e Horario das Aulas
Milene Puntel Osmari (milene.osmari@ufsc.br) Sextas Feiras (7:30 as 10:10)
Daniele Kazama (daniele.kazama@ufsc.br)

IV. PRE-REQUISITO(S)

CODIGO | NOME DA DISCIPLINA

V CURSO(S) PARA O(S) QUAL(IS) A DISCIPLINA E OFERECIDA

Curso de Graduacdo em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos

VI. EMENTA

Formas e funcdes das estruturas macro e microscopicas que compdem os Orgdos e sistemas dos
animais envolvidos na producao de alimentos. Anatomia e fisiologia dos sistemas e seus o6rgaos bem
como da estrutura morfofuncional de tecidos e células que os compdem, com enfoque nas estruturas
que sao responsaveis pelos alimentos de origem animal: desenvolvimento e crescimento, homeostase e
equilibrio hidroeletrolitico (funcdes cardiovasculares, respiratoria e excretoéria), funcdes de controle:
sistema nervoso, sistema endécrino e neuroendécrino, importancia do sistema digestério e a nutricao
na producdo animal, glandula mamaria, sistema musculoesquelético de aves, bovinos e suinos,
formacao do ovo, visceras consumidas como alimento.

VII. OBJETIVOS

GERAL:

- Entender como e porque os animais sdo importantes fontes de alimento.

- Conhecer os processos fisiologicos dos animais envolvidos na producao de alimentos.

- Compreender as influéncias do meio ambiente na qualidade dos alimentos de origem animal.
- Conhecer métodos de melhorias na qualidade dos alimentos de origem animal.

ESPECIFICOS:

- Identificar e nomear estruturas anatémicas dos animais.

- Conhecer as estruturas e as funcdes dos tecidos e 6rgaos dos animais que dardo origem a alimentos
de consumo humano.

- Identificar situacdes sobre a anatomia e fisiologia dos animais que possam causar alteracoes nos
alimentos de origem animal.

- Conhecer principalmente a anatomia e fisiologias dos 6rgaos e tecidos responsaveis pela composicao
dos alimentos de origem animal.

- Relacionar o alimento com sua origem anatémica e funcional.
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VIII. CONTEUDO PROGRAMATICO

1. PROGRAMA TEORICO:

Introducao a disciplina.

Sistemas de Producéo animal.

Ambiéncia e Bem estar animal.

Macroscopia e Fisiologia dos sistemas e 6rgéos.
Sistemas de controle nervoso e endocrino.
Estruturas morfofuncionais de tecidos e células.
Homeostase.

Equilibrio hidro-eletroliticos.

. Glandula Mamaria.

10. Formacao do ovo.

11. Producéao de mel.

CRNOU RO =

IX. METODOLOGIA DE ENSINO / DESENVOLVIMENTO DO PROGRAMA

Todas as aulas serdo ministradas utilizando a plataforma Moodle, por meio de seus recursos
(BigBlueBoton, Férum, Tarefas, Base de Dados, Wiki).

Aulas sincronas realizadas pelo recurso BigBlueButton ou equivalentes como GoogleMeet, Zoom ou
Jitsi (serdo gravadas e disponibilizadas aqueles que tiverem problemas de acesso).

Atividades assincronas por meio de leitura de textos, video-aulas gravadas, forum de discussao.
Atividades avaliativas assincronas: todas as atividades avaliativas serdo realizadas de modo assincrono
com tempo disponivel para conclusao.

Fica vedada a divulgacéo integral ou parcial de aulas sem a autorizacdo prévia e expressa de quem as
ministrou e/ou participou. E havendo a infringéncia da lei, havera a responsabilizacdo disciplinar,
administrativa e civil, a depender da situacao.

Atencdo a RESOLUCAO N° 017/CUn/97 que dispéem sobre o regulamento dos cursos de graduacido da
UFSC, principalmente ao que trata o capitulo IV - secdo I - da frequéncia e do aproveitamento.

A verificacdo da frequéncia sera por meio da participacdo no forum de discussao, resolucdo do Quiz e
conclusao e entrega de atividades por ferramentas assincronas.

X. METODOLOGIA DE AVALIACAO

Uma Tarefas de confeccdo de respostas dissertativas baseadas em pesquisa com peso de 30%: (tempo
para concluséo de 11 dias). (Tarefas 1)

Um Questionario com peso de 20 % (ficara disponivel pelo periodo de 11 dias e tera o tempo de 2h para
ser concluido, assim que acessado). (Questionario 1)

Dois Questionarios (2 e 3) com peso de 25% cada, com prazo de 5 dias para ser resolvido.

Média final sera composta pela soma das notas de todas as atividades.

XI. NOVA AVALIACAO

Conforme estabelece o §2° do Art.70, da Resolugdo n® 017/CUn/97, o aluno com frequéncia suficiente
(FS) e média das notas de avaliagées do semestre entre 3,0 (trés virgula zero) e 5,5 (cinco virgula cinco)
tera direito a uma nova avaliacdo tedrica (cumulativa) no final do semestre. A nota final sera calculada
através da média aritmética entre a média das notas das avaliacdes parciais e a nota obtida na nova
avaliacao.

XII. MATRIZ INSTRUCIONAL (anexo 1)

Sera detalhada no anexo 1.

XIII. BIBLIOGRAFIA BASICA (deve conter no minimo 3 titulos, sendo 1 exemplar de cada titulo para cada 5 alunos
disponivel no sistema de Bibliotecas da UFSC)

1- REECE, W. O. Dukes, fisiologia de animais domésticos. 13. ed. Rio de Janeiro: Guanabara
Koogan, 2017. 1594p. Disponivel em: https://docero.com.br/doc/slvvic
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LOPES, J. C. O. Avicultura. Floriano, PI: EDUFPI; UFRN, 2011. 94p. Disponivel em:
http:/ /pronatec.ifpr.edu.br/wp-content /uploads /2013 /06 /Avicultura.pdf

BONETT, L. P.; MONTICELLI, C. J. Suinos: o produtor pergunta, a Embrapa responde. 2. ed.,
rev. — Brasilia, DF: Embrapa-SPI; Concoérdia: Embrapa Suinos e Aves, 1998. 243p. Disponivel
em: https://mais500p500r.sct.embrapa.br/view/pdfs /90000029-ebook-pdf.pdf

XIII. BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR (deve conter no minimo 5 titulos, com pelo menos 2 exemplares de cada titulo

disponiveis no sistema de Bibliotecas da UFSC ou com acesso virtual)

1-

Transformacao do musculo em carne. Disponivel em:
https://www.ufrgs.br/lacvet/restrito/pdf/carne.pdf

Composicao quimica do leite: fatores que alteram a qualidade quimica. Disponivel em:
https:/ /www.ufrgs.br/lacvet/site /wp-content/uploads/2013/10/leiteFred.pdf

Manual de criacao de caprinos e ovinos. Disponivel em:
https:/ /www.caprilvirtual.com.br /Artigos /ManualCodevasf. pdf

Fatores que influenciam na qualidade da carne bovina: revisdo. Disponivel em:
http://www.pubvet.com.br/uploads/34faf0194c8d64cb5ea9b8103824ed77.pdf

Manejo de apiario para a producdo de mel. Colecio SENAR, n° 142. Disponivel em:
https://wp.ufpel.edu.br/apicultura/files/2010/05/Manejo-do-Mel.pdf

ALVES, F. V.; PORFIRIO-DA-SILVA, V.; KARVATTE JUNIOR, N. Bem-estar animal e ambiéncia
na ILPF. In: BUNGENSTAB, D. J.; ALMEIDA, R. G. de; LAURA, V. A.; BALBINO, L. C,;
FERREIRA, A. D. (Ed.). ILPF: inovacdo com integracao de lavoura, pecuaria e floresta. Brasilia,
DF: Embrapa, 2019. p. 209-223. Disponivel em:
https://ainfo.cnptia.embrapa.br/digital/bitstream/item /202666/ 1 /Bem-estar-animal-e-
ambiencia-na-ILPF.pdf

Documento assinado digitalmente

Milene Puntel Osmari
Data: 12/02/2021 08:51:39-0300
CPF:010.886.630-01

Assinatura do Professor Assinatura do Chefe do Departamento

Documento assinado digitalmente

Daniele Cristina da Silva Kazama

Data: 12/02/2021 13:57:37-0300
CPF: 007.732.009-32

Aprovado no Colegiado do oe. [ centeo

Em: / /
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XII. MATRIZ INSTRUCIONAL (anexo 1)

Topico/tema Conteudos Objetivos de aprendizagem Recursos didaticos Atividades e estratégias Avaliacio

de interacio e feedback
Semana 1 Macroscopia e Conhecer as estruturas e as | - Video aula gravada - Ler os textos - Participagdo no Féorum
05/02/2021 Fisiologia dos Sistemas | fun¢des dos tecidos e 6rgdos dos | - textos - Assistir a videoaula de discussao

(1h/aula — sincrona (tira
davidas) e 2h/aula
assincrona)

Sistemas Digestoério
e Musculo Esquelético

Digestorio

Anatomia e Fisiologia
do Sistema Musculo
Esquelético

animais que daro origem a
alimentos de consumo humano.

complementares para
leitura (e-book e/ou
artigos)

- Webconference ao
Vivo

- Participar da
Webconference

- Participar do Forum de
discussdo do conteudo

(Profa Daniele)
Semana 2 Sistemas de Controle Conhecer as estruturas e as | - Video aula gravada - Ler os textos - Participagdo no Féorum
12/02/2021 Nervoso e Endocrino. /| fungdes dos tecidos e orgdos dos | - textos - Assistir a videoaula de discussao

(3h/aula - assincrona)

Fisiologia do Estresse

animais que daro origem a

complementares para

- Participar do Forum de

- Avaliacio da tarefa 1

Sistemas de Controle alimentos de consumo humano. leitura (e-book e/ou discussdo do conteudo (peso 30%)
Nervoso e Endécrino artigos) - Realizar tarefa 1 - Disponibilizado dia
(Profa Daniele) -Videos do youtube (Avaliacao dos 12/02 e entregue até dia
conteidos das semanas 1 | 26/02/2021)
e2)
Semana 3 Ambiéncia / Bem-estar | Conhecer como os sistemas de - Video aula gravada - Ler os textos - Participagdo no Forum
19/02/2021 animal nos sistemas de | criagdo animal interferem no bem- | - textos - Assistir a videoaula de discussdo

(1h/aula — sincrona (tira
davidas) e 2h/aula
assincrona)

Bem-estar animal

criagdo

estar dos animais e nas suas
respostas produtivas.

complementares para
leitura (e-book e/ou
artigos)

-Videos do youtube

- Webconference ao

- Participar da
Webconference

- Participar do Foérum de
discussdo do conteudo

(Profa Daniele) vivo
Semana 4 Nogdes de Sistemas de | Entender como sdo criadas as aves | - Video aula gravada - Ler os textos - Participagdo no Forum
26/02/2021 Produgdo Animal - para produg@o de carne e ovos. - textos - Assistir a videoaula de discussao

(1h/aula — sincrona (tira
davidas) e 2h/aula
assincrona)

Avicultura

(Profa Daniele)

Aves / Formagao do
Ovo

Conhecer os aspectos que
compdem a formacdo da carne e
do ovo de aves.

complementares para
leitura (e-book e/ou
artigos)

-Videos do youtube

- Webconference ao
Vivo

- Participar da
Webconference

- Participar do Forum de
discussdo do conteudo
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Semana 5 Nogdes de Sistemas de | Entender como sdo criados os - Video aula gravada - Ler os textos - Participagdo no Forum
05/03/2021 Producdo Animal — suinos e quais aspectos interferem | - textos - Assistir a videoaula de discussio
(1h/aula — sincrona (tira Suinos na qualidade da sua carne. complementares para | - Participar da - Avaliacao de
duvidas) e 2h/aula leitura (e-book e/ou Webconference Questionario 1 (peso
assincrona) artigos) - Participar do Forum de 20%) disponibilizado
Suinocultura -Videos do youtube discussao do conteudo dia 05/03 e entregue até
(Profa Daniele) - Webconference ao - Responder dia 09/03/2021.
Vivo Questionario 1
(conteudo das semanas
3,4e5)
Semana 6 - Tipos de abelhas Entender como o mel ¢ produzido | - Video aula gravada - Ler os textos - Quiz sera
12/03/2021 - Tipos de Mel e pode ser influenciado pelos tipos | - textos - Assistir a videoaula disponibilizado dia
(1h/aula — sincrona (tira - Influéncia da de floradas complementares para | - Participar da 08/03/2021 e deve ser
duvidas) e 2h/aula alimentac@o no tipo de leitura (e-book e/ou Webconference respondido até dia
assincrona) mel artigos) - Responder um Quiz 12/03/2021
-Videos do youtube

Nocdes de apicultura e - Webconference ao
Producio de Mel vivo
(Prof. Milene)
Semana 7 - Digestdo de Conhecer como o a nutri¢do pode | - Video aula gravada - Ler os textos - Quiz sera
19/03/2021 carboidratos em influenciar na qualidade dos - textos - Assistir a videoaula disponibilizado dia
(1h/aula — sincrona (tira monogastricos e produtos de origem animal complementares para | - Participar da 15/03/2021 e deve ser
duvidas) e 2h/aula ruminantes leitura (e-book e/ou Webconference respondido até dia
assincrona) - Digestao da proteina artigos) - Responder um Quiz 19/03/2021

em monogastricos e -Videos do youtube
Nutricdo animal — ruminantes - Webconference ao
aproveitamento dos - Digestao de lipideos vivo
nutrientes (Prof. Milene) | em monogastricos e

ruminantes
Semana 8 Conhecer os principais sistemas - Video aula gravada - Ler os textos - Quiz sera
26/03/2021 de produgdo de ruminantes - textos - Assistir a videoaula disponibilizado dia

(3h/aula — Assincrona)

Nogoes de Sistemas de
Producdo Animal —
ruminantes (Prof.

- Como podem ser
produzidos os bovinos,
ovinos e caprinos de
corte e leite.

complementares para
leitura (e-book e/ou
artigos)

-Videos do youtube

- Webconference ao

- Participar da
Webconference
- Responder um Quiz

22/03/2021 e deve ser
respondido até dia
26/03/2021

Pagina5de 7




Milene) vivo

Semana 9

02/04/2021 Feriado — Sexta Feira Santa

Semana 10 Responder Questionario 2 referentes as semanas 6, 7 e 8 (Peso 25%) - Estudar os materiais - Questionario 2 sera
09/04/2021 referentes as semanas 6, 7 | disponibilizado dia

(3h/aula assincrona)
Prof. Milene

e 8.

05/04/2021 e deve ser
respondido até dia

10/04/2021
Semana 11 Entender como se da a produgdo ¢ | - Video aula gravada - Ler os textos - Quiz sera
16/04/2021 ejecao do leite - textos - Assistir a videoaula disponibilizado dia

(1h/aula — sincrona (tira
davidas) e 2h/aula

- Como ¢ formada a
glandula mamaria, bem

complementares para
leitura (e-book e/ou

- Participar da
Webconference

12/04/2021 e deve ser
respondido até dia

assincrona) como suas estruturas artigos) - Responder um Quiz 16/04/2021

- Como ¢ produzido e -Videos do youtube
Producio de leite ejetado o leite - Webconference ao
(glandula mamaria) vivo
(Prof. Milene)
Semana 12 Entender o efeito da nutricdo - Video aula gravada - Ler os textos - Quiz sera
23/04/2021 - Influéneia do animal na qualidade dos produtos | - textos - Assistir a videoaula disponibilizado dia
(1h/aula — sincrona (tira complementares para | - Participar da 19/04/2021 e deve ser
duvidas) e 2h/aula conls}(llm(;) dde pla§t0 nzzi leitura (e-book e/ou Webconference respondido até dia
assincrona) ggran; ade do feite ¢ da artigos) - Responder um Quiz 23/04/2021
Nutricdo animal — - Influéneia do -\\/{’i%(z:sog?ei,:r?ctgzi
influéncia das dietas na consumo de grﬁ.os na vivo
qualidade dos produtos. qualidade do leite ¢ da
(Prof. Milene) carne
Semana 13 - Influéncia do Entender o efeito da nutri¢ao - Video aula gravada - Ler os textos - Quiz sera
30/04/2021 consumo de pasto na animal na qualidade dos produtos | - textos - Assistir a videoaula disponibilizado dia

(1h/aula — sincrona (tira
davidas) e 2h/aula
assincrona)

qualidade do leite e da
carne

- Influéncia do
consumo de grios na

complementares para
leitura (e-book e/ou
artigos)

-Videos do youtube

- Participar da
Webconference
- Responder um Quiz

26/04/2021 e deve ser
respondido até dia
30/04/2021
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Nutriciao animal —

influéncia das dietas na
qualidade dos produtos.

qualidade do leite e da - Webconference ao
carne vivo

(Prof. Milene)
Semana 14 - Estudar os materiais - Questionario 3 sera
07/05/2021 referentes as semanas 10, | disponibilizado dia

(3h/aula assincrona)
Prof. Milene

Responder Questionario 3 referentes as semanas 11, 12 e 13 (Peso 25%)

11,12 e 13.

03/05/2021 e deve ser
respondido até dia
08/05/2021

Semana 15
14/05/2021

(3h/aula sincrona)
Prof. Daniele e Prof.
Milene

Divulgac¢iio das Notas e Plantio tira dividas

- Plantdo tira duvidas no
mesmo horario da aula

- Estudar os materiais
referentes a todo o
semestre.

- Plantdo tira duvidas

Semana 16
21/05/2021

(3h/aula assincrona)
Prof. Milene

Nova Avaliagio

- Atividade sera
disponibilizada dia
17/05/2021 e devera ser
respondida até dia
21/05/2021.
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