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PLANO DE ENSINO

SEMESTRE - 2020.1

Plano de Ensino elaborado em carater excepcional para substituicao das aulas
presenciais por atividades pedagodgicas nao presenciais, enquanto perdurar a pandemia
do novo coronavirus - COVID-19, em observincia a Resolucio Normativa
n.140/2020/CUn, de 21 de julho de 2020.

I. IDENTIFICACAO DA DISCIPLINA:

NS DE HORAS-AULA
CODIGO NOME DA DISCIPLINA TURMA __ SEMANAIS
TEORICAS | PRATICAS

TOTAL DE HORAS-
AULA SEMESTRAIS

CAL5516 Embalagem de Alimentos | 05503 02 0 36
II. PROFESSOR MINISTRANTE III. DIAS E HORARIOS DAS AULAS
Prof.? Dr.? Isabela Maia Toaldo Fedrigo 4.1010-2

E-mail: isabela.toaldo@ufsc.br

IV. PRE-REQUISITO(S)

CODIGO | NOME DA DISCIPLINA

Nao ha

V CURSO(S) PARA O(S) QUAL(IS) A DISCIPLINA E OFERECIDA

Curso de Graduacao em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos

VI. EMENTA

Fatores que afetam a qualidade dos alimentos. Funcdes basicas das embalagens. Classificacao das
embalagens. Principais tipos de materiais de embalagens. Processo de fabricacdo. Interacdo alimento-
embalagem: corrosdao de componentes. Tecnologia de envasilhamento. Vida de prateleira. Embalagens
para os diferentes tipos de alimento. Novas tecnologias de embalagem. Legislacao.

VII. OBJETIVOS

GERAL: Conhecer os materiais utilizados como embalagens de alimentos, suas caracteristicas fisicas e
quimicas, seu processamento/transformacdao em material de embalagem. Padroes de qualidade dos
materiais e suas interacoes com os alimentos.

ESPECIFICOS:

- Conhecer a importancia das embalagens para o setor alimenticio.

- Conhecer os principais tipos e composicao de embalagens empregadas em alimentos.

- Conhecer os possiveis tipos de interacdo embalagem-alimento.

- Conhecer os aspectos de legislacao aplicados a embalagens de alimentos.

- Desenvolver o senso critico sobre a melhor aplicacdo das embalagens para cada tipo de alimento.

- Orientar o aluno a correlacionar os fundamentos teéricos com aplicacdes praticas, visando sua
iniciacdo na atividade profissional bem como na pesquisa cientifica.

VIII. CONTEUDO PROGRAMATICO

1. PROGRAMA TEORICO:
- Importancia da embalagem de alimentos. Fatores que afetam a qualidade dos alimentos e funcgoes
basicas das embalagens.
- Classificacao das embalagens e principais tipos de materiais de embalagens. Legislacao aplicada a
embalagens de alimentos. Fabricacdo e utilizacdo de embalagens em alimentos. Envase e tempo de
prateleira de alimentos embalados.
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- Embalagens de papel e cartonadas: composicao, caracteristicas e reciclagem.
- Embalagens de madeira e téxteis: principais tipos de embalagens de madeira e téxteis para produtos
alimentares.
- Embalagens de vidro: estrutura e processo tecnolégico de producédo do vidro. Propriedades fisicas e
tipos de embalagens de vidro. Reciclagem do vidro.
- Embalagens metalicas: composicdo, caracteristicas e processos de fabricacdo de embalagens
metalicas. O fenéomeno da corrosdo e interacao com alimentos.
- Filmes flexiveis. Embalagens plasticas rigidas e semirrigidas: Propriedades dos principais compostos
poliméricos utilizados como embalagens na industria de alimentos. Processo de reciclagem das
embalagens plasticas.
- Novas tecnologias. Embalagens biodegradaveis, inteligentes e ativas. Biopolimeros e aplicacoes
alimentares. Embalagens inteligentes: caracteristicas e tendéncias no mercado de alimentos.
Embalagens ativas: atividade antimicrobiana, antioxidantes, removedores de oxigénio, controle de
umidade.

2. PROGRAMA PRATICO:
Nao se aplica

IX. METODOLOGIA DE ENSINO / DESENVOLVIMENTO DO PROGRAMA

A disciplina sera desenvolvida por meio de atividades pedagogicas nao presenciais em Ambiente Virtual
de Aprendizagem (AVA), utilizando a Plataforma Moodle.

Aulas teodricas sincronas: As aulas expositivas sincronas serdo realizadas por meio de
videoconferéncias empregando recursos de softwares de comunicacdo como o BigBlueButton e Zoom,
disponiveis e acessiveis gratuitamente na internet. Outros softwares de comunicacdo gratuitos, como
Google Meet, poderao ser utilizados.

As aulas serao abordadas de forma dinamica e interativa buscando explorar o pensamento critico e
a construcdo do conhecimento do aluno, através da explanacdo e discussao dos contetidos e de
atividades da disciplina a serem realizadas de forma assincrona pelos alunos.

As aulas tedricas sincronas nao serdao gravadas e ocorrerdo semanalmente no horario previsto da
disciplina.
*Em caso de eventual impossibilidade técnica de participacdo nas aulas, os alunos poderao rever o
contetudo tedrico por meio dos slides de aula e terdo acesso a todo o conteuido didatico complementar
disponibilizado, sem prejuizo a frequéncia ou nota.

OBS: O material disponibilizado na Plataforma Moodle da disciplina de Embalagem de Alimentos sera
para uso exclusivo dos alunos matriculados regularmente na mesma no semestre 2020.1.

Todo o material tem proibida sua reproducao, distribuicao ou venda. Isabela Maia Toaldo Fedrigo, 2020.
Todos direitos reservados.

X. METODOLOGIA DE AVALIACAO

A avaliacao do desempenho de cada aluno dar-se-a através da realizacdo de 2 (duas) avaliacoes teoricas,
estudos dirigidos e seminario, a serem disponibilizados na Plataforma Virtual Moodle. Os alunos serao
continuamente avaliados conforme sua participacao nas atividades.

Calculo para a média final:

- Média das avaliacOoes teodricas (peso 6,0): realizadas de forma assincrona e disponibilizadas na
plataforma virtual.

- Média dos estudos dirigidos (peso 1,0): realizados de forma assincrona e disponibilizados na
plataforma virtual.

- Seminario (peso 3,0): realizado de forma assincrona e disponibilizado na plataforma virtual.

Sera considerado aprovado o aluno que obtiver média final igual ou superior a seis (6), e que tenha
frequéncia de, no minimo, 75% das atividades da disciplina.

Os alunos que nao realizarem as avaliacdes deverao proceder de acordo com a legislacao vigente na
UFSC.

XI. NOVA AVALIACAO

Conforme estabelece o §2° do Art.70, da Resolucdo n® 017/CUn/ 97, o aluno com frequéncia suficiente (FS)
e média das notas de avaliagées do semestre entre 3,0 (trés virgula zero) e 5,5 (cinco virgula cinco) terd
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direito a uma nova avaliagdo tedrica (cumulativa) no final do semestre. A nota final serd calculada através
da média aritmética entre a média das notas das avaliagées parciais e a nota obtida na nova avaliagdo.

XII. MATRIZ INSTRUCIONAL (anexo 1)
Detalhada no Anexo 1.

XIII. BIBLIOGRAFIA BASICA

-ANTONIOLLI, L. R. Embalagens Ativas e Inteligentes — Avancos e Perspectivas. Bento Goncgalves:
Embrapa Uva e Vinho, 2015. Disponivel em:

<https://ainfo.cnptia.embrapa.br/digital /bitstream/item/ 129760/ 1/antoniolli-XIVENFRUTE-P4-
maio2015.pdf>.

-JORGE, N. Embalagens para Alimentos. Universidade Estadual Paulista. Sao Paulo: Cultura
Académica, 2013. Disponivel em: <http://www.santoandre.sp.gov.br/pesquisa/ebooks/360234.PDF>.
Regulamento geral sobre embalagens e materiais em contato com alimentos

-BRASIL. Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria. Resolucdo RDC n° 91, de 11 de maio de 2001.
Aprova o Regulamento Técnico Critérios Gerais e Classificacdo de Materiais para Embalagens e
Equipamentos em Contato com Alimentos. Diario Oficial da Unido, Brasilia, 2001.

Embalagens celulésicas

-BRASIL. Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria. Resolucdo RDC n° 88, de 29 de junho de 2016.
Aprova o regulamento técnico sobre materiais, embalagens e equipamentos celulosicos destinados a
entrar em contato com alimentos e da outras providéncias. Diario Oficial da Unido, Brasilia, 2016.
Embalagens para produtos horticolas in natura

-BRASIL. Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento. Secretaria de Apoio Rural e
Cooperativismo. Instrucdo Normativa Conjunta n°® 9, de 12 de novembro de 2002. Dispde sobre as
embalagens destinadas ao acondicionamento de produtos horticolas "in natura". Diario Oficial da Uniao,
Brasilia, 2002.

Embalagens de vidro e ceramica

-BRASIL. Ministério da Saude. Secretaria de Vigilancia Sanitaria. Portaria n°® 27, de 18 de marco de
1996. Aprova o Regulamento Técnico sobre embalagens e equipamentos de vidro e ceramica em contato
com alimentos. Diario Oficial da Uniao, Brasilia, 1996.

Embalagens metalicas

-BRASIL. Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria. Resolucdo RDC n°® 20, de 22 de marco de 2007.
Aprova o Regulamento Técnico sobre Disposicoes para Embalagens, Revestimentos, Utensilios, Tampas
e Equipamentos Metalicos em Contato com Alimentos. Diario Oficial da Uniéo, Brasilia, 2007.
Embalagens plasticas

-BRASIL. Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria. Resolu¢ao n® 105, de 19 de maio de 1999. Aprova o
Regulamento Técnico “Disposicoes Gerais para Embalagens e Equipamentos Plasticos em contato com
Alimentos”. Diario Oficial da Unido, Brasilia, 1999.

XIV. BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTAR

Embalagens elastomeéricas

-BRASIL. Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria. Resolucdao n°® 123, de 19 de junho de 2001. Aprova o
Regulamento Técnico sobre Embalagens e Equipamentos Elastoméricos em Contato com Alimentos.
Diario Oficial da Uniao, Brasilia, 2001.

Embalagens plasticas

- BRASIL. Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria. Resolucao RDC n° 56, de 16 de novembro de 2012.
Dispoe sobre a lista positiva de mondémeros, outras substancias iniciadoras e polimeros autorizados
para a elaboracdo de embalagens e equipamentos plasticos em contato com alimentos. Diario Oficial da
Uniao, Brasilia, 2012.

-BRASIL. Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria. Resolu¢ao RDC n° 51, de 26 de novembro de 2010.
Dispoe sobre migracdo em materiais, embalagens e equipamentos plasticos destinados a entrar em
contato com alimentos. Diario Oficial da Uniao, Brasilia, 2010.

-BRASIL. Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria. Resolu¢ao RDC n° 52, de 26 de novembro de 2010.
Dispoe sobre corantes em embalagens e equipamentos plasticos destinados a estar em contato com
alimentos. Diario Oficial da Unido, Brasilia, 2010.

-BRASIL. Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria. Resolucdo RDC n° 20, de 26 de marco de 2008.
Aprova o Regulamento Técnico que dispde sobre o Regulamento Técnico sobre embalagens de
polietilenotereftalato (PET) poés-consumo reciclado grau alimenticio (PET-PCR grau alimenticio)
destinados a entrar em contato com alimentos. Diario Oficial da Uniao, Brasilia, 2008.
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-GOVERNO DO ESTADO DE SANTA CATARINA. MINISTERIO PUBLICO. CENTRAIS DE
ABASTECIMENTO DE SANTA CATARINA. Cartilha Orientativa. Rastreamento. Embalagem. Rotulagem.
Uso de Agrotoéxicos. Governo do Estado de Santa Catarina, 2009, 23 p. Disponivel em:
<https://www2.mppa.mp.br/sistemas/gcsubsites /upload/25/pdfs%20aqui%200_/Cartilha%20CEASA.
pdf.>.

-PILON, L. Embalagens utilizadas para frutas e hortalicas minimamente processadas. Brasilia: Embrapa
Hortalicas, 2017. Disponivel em:
<https://ainfo.cnptia.embrapa.br/digital/bitstream/item/171301/1/Livro-Instrumentacao-Pos-
colheita...pdf>.

Documento assinado digitalmente

Isabela Maia Toaldo Fedrigo
Data: 14/08/2020 16:00:16-0300
CPF:048.860.579-26

Assinatura do Professor Assinatura do Chefe do
Departamento

Aprovado no Colegiado do
Depto. /Centro

Em: / /
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XII. MATRIZ INSTRUCIONAL (anexo 1)

Data
Toépico/tema (horas-
aula, HA)

Conteudos

Objetivos de
aprendizagem

Recursos didaticos

Atividades e
estratégias de
interacao

Avaliacao
e feedback

02/09

Apresentacao do plano
de ensino. Embalagem
de alimentos. Fatores
que afetam a qualidade
de alimentos e
utilizacao das
embalagens (2 HA).

- Apresentacao do
plano de ensino.

- Importancia da
embalagem e
exemplos.

- Fatores que afetam
a qualidade dos
alimentos.

- Funcoes basicas das
embalagens de
alimentos.

Reconhecer a
importancia da
embalagem de
alimentos.
Conhecer os fatores
que afetam a
qualidade dos
alimentos e as
funcoes basicas das
embalagens.

- Videoaula e
apresentacéo de
slides.

- Participacao em
aula sincrona
interativa.

- Apresentacao e
discussao sobre a
conduta no ensino
remoto
emergencial.

- Interacao e
familiarizacao com
o ambiente virtual
de aprendizagem
(Moodle) da
disciplina.

- Sem atividade
avaliativa no
periodo.

09/09

Materiais de
embalagens. Legislacao
aplicada a embalagens
de alimentos.
Embalagens de papel e
cartonadas (2 HA).

- Principais tipos de
materiais de
embalagens.

- Legislacao de
materiais de
embalagem de
alimentos.

- Embalagens de
papel e cartonadas.

- Conhecer os tipos de
materiais de
embalagens.

- Identificar e buscar
a legislacao aplicada
a embalagem de
alimentos.

- Conhecer as
embalagens de papel
e cartonadas e suas
aplicacoes.

- Videoaula e
apresentacao de
slides.

- Texto em pdf.

- Documentos de
legislacao disponiveis
online.

- Participacao em
aula sincrona
interativa.

- Estudo e revisao
dos conteuidos por
meio dos slides da
aula.

- Leitura de texto
em material
complementar
disponibilizado.

- Sem atividade
avaliativa no
periodo.

16/09

Semana académica.

- Sem atividade
avaliativa no
periodo.
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23/09

Embalagens de
madeira e téxteis.
Embalagens de vidro.
Reciclagem de vidro (2
HA).

- Principais
embalagens de
madeira e téxteis.
-Processo de
producao do vidro.
-Embalagens de vidro
e reciclagem.

- Legislacao.

- Conhecer as
principais
embalagens de
madeira e téxteis e
suas aplicacoes.
Legislacao.

- Conhecer o processo
de producao do vidro
e embalagens de
vidro. Reciclagem.

- Videoaula e
apresentacao de
slides.

- Texto em pdf.

- Documentos de
legislacao.

- Participacado em
aula sincrona
interativa.

- Estudo e revisao
dos conteuidos por
meio dos slides da
aula e material
complementar.

- Sem atividade
avaliativa no
periodo.

30/09

- Tipos e aplicacoes
de embalagens

- Identificar as
caracteristicas e

- Videoaula e
apresentacao de

- Participacao em
aula sincrona

- Sem atividade

Embalagens metalicas. | metalicas. aplicacodes de slides. interativa. avaliativa no
Corrosao e interacao - Composicao, embalagens - Texto em pdf. - Estudo e revisao periodo.
com alimentos (2 HA). caracteristicas e metalicas. - Documentos de dos conteuidos por

interacdo com - Conhecer os legislacao. meio dos slides da

alimentos. processos de aula e material

- Legislacao. interacdo com complementar.

alimentos.

07/10 Conteudos de revisao: | Revisar os conteuidos | - Slides das aulas. - Atividade Atividade

- Funcoes das sobre as principais - Textos e trabalhos complementar assincrona:

Tipos e funcées das
embalagens de
alimentos. Embalagens
de papel, téxteis, de
vidro e metalicas —
Atividade de reviséao
para a avaliacao
(assincrona) (2 HA).

embalagens.

- Embalagens de
papel e cartonadas.

- Embalagens téxteis.
- Embalagens de
vidro.

- Embalagens
metalicas.

embalagens de
alimentos.

Realizar exercicio de
estudo e preparacao
para avaliacdo
teodrica.

académicos em pdf.

- Documentos de
legislacao disponiveis
online.

assincrona: estudo
dirigido.

Estudo dirigido.

Prazo para entrega:
13/10/20.

14/10

1* Avaliacao teoérica
(assincrona) (2 HA).

Conteudos abordados
até a data de
disponibilizacao da
avaliacao.

Disponibilizacao da
12 Avaliacao teodrica
(assincrona)
Ambiente Virtual
Plataforma Moodle.
Prazo para entrega:
20/10/20
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Divulgacao da nota:
28/10/20

21/10

Filmes flexiveis.
Polimeros e
embalagens plasticas
(2 HA).

- Conceito de filmes
flexiveis.

- Tipos de polimeros e
materiais plasticos.

- Processos de
producao de
embalagens plasticas.

- Conhecer os
principais polimeros
empregados em filmes
e embalagens
plasticas.

- Compreender os
processos de

- Videoaula e
apresentacao de
slides.

- Texto em pdf.

- Documentos de
legislacao disponiveis
online.

- Participacado em
aula sincrona
interativa.

- Estudo e revisao
dos conteuidos por
meio dos slides da
aula e material

- Sem atividade
avaliativa no
periodo.

fabricacao dessas complementar.
embalagens.
28/10 - Principais - Conhecer as - Videoaula e - Participacado em - Sem atividade
embalagens plasticas: | principais apresentacao de aula sincrona avaliativa no

Embalagens plasticas

rigidas e semirrigidas.

Reciclagem das
embalagens plasticas
(2 HA).

rigidas e semirrigidas.
- Aplicacoes das
embalagens plasticas
e reciclagem.

- Legislacao.

embalagens plasticas,
suas aplicacoes,
reciclagem e
legislacéo.

slides.

- Texto em pdf.

- Documentos de
legislacédo disponiveis
online.

interativa.

- Estudo e revisao
dos conteuidos por
meio dos slides da
aula e material
complementar.

periodo.

04/11 - Conceito de - Reconhecer as - Videoaula e - Participacao em - Sem atividade
Biopolimeros. biopolimeros e diferencas entre apresentacao de aula sincrona avaliativa no
Embalagens embalagens polimeros e slides. interativa. periodo.
biodegradaveis, biodegradaveis. biopolimeros, suas - Texto em pdf. - Estudo e revisao
inteligentes e ativas. - Origem e processos origens, producao e - Documentos de dos conteuidos por
Caracteristicas e de producao. aplicacoes. legislacao disponiveis | meio dos slides da
aplicacoes (2 HA). - Conceito e tipos de - Identificar as online. aula e material
embalagens ativas e embalagens complementar.
inteligentes. biodegradaveis.
- Conhecer e
diferenciar
embalagens ativas e
inteligentes.
11/11 Conteudos de revisao: | Revisar os contetidos | - Slides das aulas. - Atividade Atividade
- Polimeros e sobre as principais - Textos e trabalhos complementar complementar
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Polimeros e
embalagens plasticas.
Biopolimeros.
Embalagens
biodegradaveis,
inteligentes e ativas —
Atividade de revisao
para a avaliacao
(assincrona) (2 HA).

embalagens plasticas.

- Biopolimeros.

- Embalagens
biodegradaveis,
inteligentes e ativas.

embalagens de
alimentos.

Realizar exercicio de
estudo e preparacao
para avaliacéao
teorica.

académicos em pdf.

- Documentos de
legislacao disponiveis
online.

assincrona: Estudo
dirigido.

assincrona: Estudo
dirigido.

Prazo para entrega:
17/11/20.

18/11

Seminarios
(assincronos) (2 HA).

Embalagens de
alimentos e
reciclagem.

Conhecer os
processos e
implicacoes da
reciclagem de
embalagens.
Realizar exercicio de
elaboracao e

- Pesquisa em textos e
trabalhos académicos
e legislacao
disponivel.

- Apresentacao de
slides.

Atividade
assincrona em
grupo.

Atividade interativa
entre os alunos e
exercicio de
habilidades com

Elaboracao e
apresentacao de
seminario em grupo.
Prazo para entrega:
24/11/20.
Divulgacao da nota:
02/12/20

apresentacao de recursos
seminario. tecnolégicos
didaticos.
25/11 Embalagens de Conhecer os - Pesquisa em textos e | Atividade Elaboracao e
alimentos e processos e trabalhos académicos | assincrona em apresentacao de
Seminarios reciclagem. implicacoes da e legislacao grupo. seminario em grupo.

(assincronos) (2 HA).

reciclagem de
embalagens.
Realizar exercicio de
elaboracao e
apresentacao de
seminario.

disponivel.
- Apresentacao de
slides.

Atividade interativa
entre os alunos e
exercicio de
habilidades com
recursos
tecnoloégicos
didaticos.

Prazo para entrega:
01/12/20.
Divulgacao da nota:
08/12/20

02/12

2* Avaliacao teodrica
(assincrona) (2 HA).

Conteudos abordados
até a data de
disponibilizacao da
avaliacao.

Disponibilizacao da
22 Avaliacao teodrica
(assincrona)
Ambiente Virtual
Plataforma Moodle.
Prazo para entrega:
05/12/20
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Divulgacao da nota:
08/12/20

09/12

Nova Avaliacao
(assincrona) (2 HA).

Contetidos abordados
até a data de
disponibilizacédo da
avaliacao.

Disponibilizacao da
Nova Avaliacao
(assincrona)
Ambiente Virtual
Plataforma Moodle.
Prazo para entrega:
13/12/20
Divulgacao da nota:
16/10/20

16/12

Encerramento da
disciplina. Discussao
das atividades
avaliativas e
publicacao das notas
finais (2 HA).

Discussao das
atividades avaliativas
e encerramento da
disciplina.

- Videoaula (encontro
virtual conforme
aulas sincronas).

- Aula sincrona
interativa.
Discussao das
atividades
avaliativas e
encerramento da
disciplina.

Encerramento da
disciplina e
publicacao das notas
finais no Moodle.
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